
Janvier Février Mars Avril Mai Juin
1 M 1 1 S 1 S 1 M 1 J 1 D

2 J 2 D 2 D 2 M 2 V 2 L 23

3 V 3 L 6 3 L 10 3 J 3 S 3 M

4 S 4 M 4 M 4 V 4 D 4 M

5 D 5 M 5 M 5 S 5 L 19 5 J

6 L 2 6 J 6 J 6 D 6 M 6 V

7 M 7 V 7 V 7 L 15 7 M 7 S

8 M 8 S 8 S 8 M 8 J 8 D

9 J 9 D 9 D 9 M 9 V 9 L 24

10 V 10 L 7 10 L 11 10 J 10 S 10 M

11 S 11 M 11 M 11 V 11 D 11 M

12 D 12 M 12 M 12 S 12 L 20 12 J

13 L 3 13 J 13 J 13 D 13 M 13 V

14 M 14 V 14 V 14 L 16 14 M 14 S

15 M 15 S 15 S 15 M 15 J 15 D

16 J 16 D 16 D 16 M 16 V 16 L 25

17 V 17 L 8 17 L 12 17 J 17 S 17 M

18 S 18 M 18 M 18 V 18 D 18 M

19 D 19 M 19 M 19 S 19 L 21 19 J

20 L 4 20 J 20 J 20 D 20 M 20 V

21 M 21 V 21 V 21 L 17 21 M 21 S

22 M 22 S 22 S 22 M 22 J 22 D

23 J 23 D 23 D 23 M 23 V 23 L 26

24 V 24 L 9 24 L 13 24 J 24 S 24 M

25 S 25 M 25 M 25 V 25 D 25 M

26 D 26 M 26 M 26 S 26 L 22 26 J

27 L 5 27 J 27 J 27 D 27 M 27 V

28 M 28 V 28 V 28 L 18 28 M 28 S

29 M 29 S 29 M 29 J 29 D

30 J 30 D 30 M 30 V 30 L 27

31 V 31 L 14 31 S

Dans notre fournil :
5A Rue Neuve
33620 Cavignac

LIEU DES FORMATIONS

CALENDRIER DES FORMATIONS 2025

17 & 18 mars

PAINS & VIENNOISERIES AU LEVAIN

8 places maximum (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous le 18 mars à 13h (sur réservation)

2 JOURS

INSCRIPTIONS
05 57 68 67 84
fournil@moulinducourneau.com

Vacances
scolaires

ATELIER VENTE
Connaître nos pains et leurs vertus 
Formation assurée par Vincent Flu

1 JOURNÉE

8 places maximum  (1 personne par boutique)

14 avril
Participation financière : 100€ HT par stagiaire

NUTRITION

Formation assurée par Caroline Masson

12 places maximum (1 personne par boutique)

1 JOURNÉE

7 avril
Participation financière : 100€ HT par stagiaire

PAINS ET 
VIENNOISERIES 

REST’HOTEL
LA TESTE

COMPTOIR PRO
LA ROCHELLE

NUTRITION 

FORMATION
LEVAIN

PAINS & VIENNOISERIES 
AU LEVAIN BIO 

ATELIER VENTE 

Formation assurée par Sylvain Lavallade

16 & 17 juin

PAINS & VIENNOISERIES BIO

8 places maximum (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous le 17 juin à 13h (sur réservation)

2 JOURS

Formation assurée par Sylvain Lavallade

100% NATURE
THÉRORIE

100% NATURE PRATIQUE

3 & 4 juillet
Lieu : Fournil du Moulin du Courneau
Formation assurée par Sylvain Lavallade
12 places maximum  (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous le 4 juillet à 14h (sur réservation)

FORMATION LEVAIN

12 places maximum (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous le 14 mai à 13h (sur réservation)

3 JOURS

12, 13 et 14 mai

Développer une gamme de pains 
et de brioches uniquement au levain
Formation assurée par Théo Vo

100% NATURE THÉORIE

Du 29/06 en fin de journée
au 02/07 après-midi
Lieu : Cucugnan dans l’Aude
Formation assurée par Roland Feuillas
Participation financière : 625€ HT par stagiaire
(hébergement et repas compris)

Découvrir la démarche autour des
blés anciens

Participation financière : 300€ HT par stagiaire


