
PAINS ET 
VIENNOISERIES 

CALENDRIER DES FORMATIONS

DANS NOTRE FOURNIL
5A Rue Neuve, 33620 Cavignac

Infos / inscriptions : 
05 57 68 67 84
fournil@moulinducourneau.com

LIEU DES FORMATIONS

PÂTISSERIE 1 JOUR

Cakes
Gâteaux de voyages
Biscuits
par le Chef pâtissier Mickael Guyader

12 places maximum par jour (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous à 17h (sur réservation)
Une participation de 50€ sera demandée.

Tradition française
Tourte de meule
Méteil bio
Semi-complet
Pur epeautre
Tour de mains
Tourte de seigle
Brioche longue conservation
Croissant label rouge

PAINS & VIENNOISERIES AU LEVAIN 2 JOURS

12 places maximum par jour (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous à 17h (sur réservation)

T80 bio
Méteil bio
T65 bio
Pain au sarrasin bio
Pain au maïs bio
Engrain bio
T110 bio
Grand épeautre bio
Tour de mains bio
Seigle auvergnat bio
Brioche bio
Croissant bio

PAINS & VIENNOISERIES BIO 2 JOURS

12 places maximum par jour (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous à 17h (sur réservation)

2023
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Janvier 2023
01 D Jour de l'An
02 L
03 M
04 M
05 J
06 V
07 S
08 D
09 L
10 M
11 M
12 J
13 V
14 S
15 D
16 L
17 M
18 M
19 J
20 V
21 S
22 D
23 L
24 M
25 M
26 J
27 V
28 S
29 D
30 L
31 M

Février 2023
01 M
02 J
03 V
04 S
05 D
06 L
07 M
08 M
09 J
10 V
11 S
12 D
13 L

15 M
16 J
17 V
18 S
19 D
20 L
21 M
22 M
23 J
24 V
25 S
26 D
27 L
28 M

Mars 2023
01 M
02 J
03 V
04 S
05 D
06 L
07 M
08 M
09 J
10 V
11 S
12 D
13 L
14 M
15 M
16 J
17 V
18 S
19 D
20 L
21 M
22 M
23 J
24 V
25 S
26 D
27 L
28 M
29 M
30 J
31 V

Avril 2023
01 S
02 D
03 L
04 M
05 M
06 J
07 V
08 S
09 D Pâques
10 L Lundi de Pâques
11 M
12 M
13 J
14 V
15 S
16 D
17 L
18 M
19 M
20 J
21 V
22 S
23 D
24 L
25 M
26 M
27 J
28 V
29 S
30 D

Mai 2023
01 L Fête du Travail
02 M
03 M
04 J
05 V
06 S
07 D
08 L Victoire 1945
09 M
10 M
11 J
12 V
13 S
14 D
15 L
16 M
17 M
18 J Ascension
19 V
20 S
21 D
22 L
23 M
24 M
25 J
26 V
27 S
28 D Pentecôte
29 L Lundi de Pentecôte
30 M
31 M

Juin 2023
01 J
02 V
03 S
04 D
05 L
06 M
07 M

09 V
10 S
11 D
12 L
13 M
14 M
15 J
16 V
17 S
18 D
19 L
20 M
21 M
22 J
23 V
24 S
25 D
26 L
27 M
28 M
29 J
30 V

Juillet 2023
01 S
02 D
03 L
04 M
05 M
06 J
07 V
08 S
09 D
10 L
11 M
12 M
13 J
14 V Fête Nationale
15 S
16 D
17 L
18 M
19 M
20 J
21 V
22 S
23 D
24 L
25 M
26 M
27 J
28 V
29 S
30 D
31 L

Août 2023
01 M
02 M
03 J
04 V
05 S
06 D
07 L
08 M
09 M
10 J
11 V
12 S
13 D
14 L
15 M Assomption
16 M
17 J
18 V
19 S
20 D
21 L
22 M
23 M
24 J
25 V
26 S
27 D
28 L
29 M
30 M
31 J

Septembre 2023
01 V
02 S
03 D
04 L
05 M
06 M
07 J
08 V
09 S
10 D
11 L
12 M
13 M
14 J
15 V
16 S
17 D
18 L
19 M
20 M
21 J
22 V
23 S
24 D
25 L
26 M
27 M
28 J
29 V
30 S

Octobre 2023
01 D
02 L
03 M
04 M
05 J
06 V
07 S
08 D
09 L
10 M
11 M
12 J
13 V
14 S
15 D
16 L
17 M
18 M
19 J
20 V
21 S
22 D
23 L
24 M
25 M
26 J
27 V
28 S
29 D

Novembre 2023
01 M Toussaint
02 J
03 V
04 S
05 D
06 L
07 M
08 M
09 J
10 V
11 S Armistice 1918
12 D
13 L
14 M
15 M
16 J
17 V
18 S
19 D
20 L
21 M
22 M
23 J
24 V
25 S
26 D
27 L
28 M
29 M
30 J

Décembre 2023
01 V
02 S
03 D
04 L
05 M
06 M
07 J
08 V
09 S
10 D
11 L
12 M
13 M
14 J
15 V
16 S
17 D
18 L
19 M
20 M
21 J
22 V
23 S
24 D
25 L Noël
26 M
27 M
28 J
29 V
30 S
31 D

14 M
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08 J
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MASTERCLASS
MASTERCLASS

EXPHOTEL

PÂTE / PIZZA / FOCACCIA 1 JOUR

BAGATELLE 1 JOUR

Pâte de blé dur ancien
Pâte de barbu du roussillon
Pâte de khorasan
Pâte au blé de population et levain liquide
Pestos

12 places maximum par jour (1 personne par boutique)
Buffet ouvert à tous à 17h (sur réservation)

MASTERCLASS OCF 2 JOURS

Viennoiserie
Par Sébastien Chevallier 

FORMATION À THÈME 2 JOURS

Collection Automne / Hiver - 6 & 7 nov. 
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30 L
31 M

ATELIER
SNACKING

BAGATELLE 1/2 JOURNÉEATELIER SNACKING
ANNIVERSAIRE

MOULIN DU COURNEAU 

FORMATIONS A VENIR

PAIN 100% 
NATURE

A CUCUGNAN 
THEORIE

BAGATELLE 3 JOURSPAIN 100% NATURE

‣ Théorie (3 jours)
A Cucugnan, prévoir arrivée le dimanche à 18h
‣ Pratique (2 jours) 
Dans notre fournil, accessible à ceux 
qui ont fait le stage théorie

PAIN 100% NATURE
PRATIQUE


